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COMMERCE

La place gourmande
ouvrira ' été prochain

BEZANNES Deux restaurants, une pizzeria et une boulangerie-patisserie avec service

de restauration, composeront ce lieu qui va dynamiser I'animation de la ville nouvelle.

L'ESSENTIEL

+ Le pare d'affaires de Be-
rannes, doit se deter d'un péle
de restauration : la place gour-
mande.

» Laménagement est réalisée
par le Groupe Frey, dont le sigge
social se situe diailleurs sur le
parc d'affaires.

+ La place gourmande sera ainsi
constituée de quatre cellules :
deux restaurants, une pizzeria et
une boulangerie-pitisserie avec
service de restauration, avec des
ouvertures entre juillet et sep-
tembra

n en parle depuis prés d'un
an, les travaux viennent de
cemtnencer. La place gour-
mande de Bezannes, initiée
par le Groupe Frey. va bientdt de-
venir réalité. « Les enseignes ouvri-
ront entre juillet et septembre et
I'ensemble offrira tine bonne alter-
rative a Uoffre culinaire du centre
de Reimtss, annonce Marthieu
Molliére, directeur de la commu-
nication et du marketing.

La famille Laplaige,

du restaurant

Le Millénaire a Reims,
va ouvrir une brasserie
a Bezannes.

Les prerniers noms des établisse-
ments en passe de s'installer

L

sont connus. Le premier est Ré-
mois. Il s'agit de la famille La-
plaige, dont le pére Laurent et le
fils Thibault, président aux com-
mandes d'un restaurant en
centre-ville, Le Millénaire.

UNE BAASSERIE HAUT DE GAMME

Une table trés appréciée et sur-
tout référencée au Guide Miche-
lin par une étoile. Sur Bezannes,
la farnille Laplaige va ouvrir une
brasserie plutdt haut de gamme,
catégorie «premiumy», précise
méme le porte-parole du groupe
Frey. C'est le fils, Thibault La-

Voita & quoi devrait rassembler ta futwre plage gourmande de Bezannes. Ducument Groupe Frey

plaige, qui la dirigera.

La deuxigme enseigne est égale-
ment trés connue, mais dans une
autre région de France, la Savoie.
Il s'agit de la maison artisanale
Chevallier qui posséde vingt-
quatre magasins, essentielle-
ment dans la région d'Annecy.
Chevallier est le patronyme de
Gérard, un fils d'une famille
d’agriculteurs de douze enfants,
qui a créé sa premiére houlange-
rie en 1980 i Pringy, commiine
qui a fusionné depuis peu avec
Annecy. Depuis, Gérard Cheval-
lier et ses fils ont essaimé, leurs

magasins proposent des patisse-
ries et une gamme snack. Un
concept qui n'est pas sans rappe-
ler celui déjd développé i Be-
zannes par Le Macaron Bleu, I'un
des tout premiers commerces a
avoir ouvert dans la ville nou-
velle.

UN QUATRIEME CANDIDAT A CHOISIR

Le troisigme pilier de la place
gourmande sera constitué par
une pizzeria.

Quant au quatridme, il reste i
définir. « Nous discutens avec cer-
tains prospects, mais rien n'est en-

" Les enseignes
ouvriront entre juillet
et septembre. L'ensemble
offrira une bonne
alternative a l'offre
culinaire du centre
de Reims "

Mathieu Molliere, Frey

core fair », confiait Mathieu Mol-
ligre en début de semaine. Une
fagon comme une autre de dire
que les candidatures sont tou-
jours ouvertes pour celles qui
veulent proposer une alitnenta-
tion saine et économique, et
dans des délais raccourcis pour
satisfaire une clientéle pressée,
surtout les midis.

C'est aussi pour répondre i cette
exigence de rapidité que la place
gourmande, autour de laquelle
prendront position les guatre
érablissermnents décrits ci-dessus,
accueillera en son centre des
prestataires éphéméres, tels que
food trucks et autres kiosques.
les soirées d'été promettent
d’étre animées et conviviales,
autour d'apéros festifs ou dans
une ambiance mugicale avec I'or-
ganisation panctuelle de
concerts. B

JEAR-MICHEL FHANGOES
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